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Sous Chef, Landhotel WeiBes Ross, llschwang (Bayern)

MEER & ERDE

11ER MINI ROSTI-SCHIFFCHEN
MOWI FRILUFT LACHS RODBET
PHILADELPHIA KRAUTER

Rezept fur 200 Personen

\""I Lochgesdaies wwwkochdesjahresde

DERWETTBEWERB



T Rk

EPIGUREAN

i T

givd= |

powered by

Lachstatar 11 —
er

) MQWI  pyiapeeiia

5 kg Friluft Lachs von MOWI elfer SUPREME

600 g Kalamansiptiree Boiron N——
6 gAgar Agar

4 g Xanthan

Salz, Pfeffer

800 g Apfelbrunoise (griiner Apfel)
50 g Zitronenschale

Kalamansipuree von Boiron, Agar Agar, Xanthan, Salz und Pfeffer aufkochen und 2
Minuten kdcheln lassen. Abkuhlen lassen und anschlieBend mixen. Den Friluft Lachs
von MOWI und Apfel in Brunoise schneiden, die Zitronenschale fein raspeln.

Alles mischen und gegebenenfalls mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Philadelphia Krauter-Meerrettich-Frischkdse

3 kg Krauterfrischkase Philadelphia

300 g Meerrettich Frischkase und Meerrettich kurz mit dem Rihrgerat
aufschlagen, um eine cremigere Konsistenz zu erhalten. In Spritzbeutel flllen.

11er Mini Rostischiffchen

200 Stick 11er Mini Rosti-Schiffchen
Nach Herstellerangaben im Ofen zubereiten.

Rote Bete Asche

Abschnitte der Roten Bete vom Schalen
Bei 200°C im Ofen fir knapp 1,5 Stunden résten. Auskihlen lassen und fein mixen.
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Asche-Zitrus Crumble 11 M Q I ———

3 Eier (GroBe M) elfer SUPREME PHIMDHPHM
3 Essloffel heiBer Zitronensaft N—
40 g Zucker

10gSalz

120 g Mehl (Typ 405)
10 g Asche

1 Teel6ffel Backpulver
Abriebvon 2 Zitronen
20 g zusétzliche Asche

Alles bis auf die Zusatzlichen 20 g Asche zu einem Biskuitteig verarbeiten. Den Teig
fein bréseln und trocknen. Die feinen Brosel mit der restlichen Asche vermischen.

Rote Bete-Meerrettich-Sorbet

3 kg gegarte Rote Bete

2600 ml Wasser

450 g Zucker

450 g Glukose

100 ml Zitronensaft

10 g Agar Agar

15 Blatt Gelatine

200 ml geriebener Meerrettich

Gegarte Rote Bete und den Meerrettich sehr fein mixen (14 Minuten auf Hochststufe
im Thermomix). Gelatine einweichen, die restlichen Zutaten zusammen aufkochen.
Rote Bete-Meerrettich-Plree zugeben und die Gelatine in der Masse aufldsen. Alles
gleichméBig in 9 Pacobecher verteilen und 24 Stunden gefrieren. Vor dem

Servieren pacossieren.

Deko

1Karton Venekresse
1Karton Affilakresse
4 Glaser Algenkaviar
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