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Rezept fur 25 Personen
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SAUCE:
1L Kokossuppe (Intergast) |ﬂle' Qs l M
. Und Dein Rezept funkﬂomen

4-5 Stuck Datteln (Frutree)
200mIMango-Puree

2 EL Bombay Curry
100ml Wasser

Salz, Pfeffer

30 Minuten kocheln lassen und anschlieBend passieren.

TUNA:

kg Thunfisch (Sashimi-Qualitat)

Olivendl

Salz, Pleffer

Thunfisch in 1cm Wurfel schneiden und mit Salz, Pfeffer und Olivendl
abschmecken.

Koriander-Ol:

1 Bund Koriander

Y2 Bund Schnittlauch

200ml Pflanzenol

Olim Thermomix auf 70°C erhitzen. Krauter dazugeben, 1 Minute auf hochster
Stufe mixen und dann 3 Minuten auf Stufe 3. Danach durch ein feines Sieb
passieren.

TOPPING:

259 Zwiebel Brunoise

259 Jalapeno-Scheiben

259 gerostete Cashewkerne

259 Granny Smith Apfel, Brunoise
10g Finger Limes

Goa-Kresse
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